FINLANDS FORFATTNINGSSAMLING

Utgiven i Helsingfors den 22 mars 2016

187/2016

Jord- och skogsbruksministeriets forordning

om indring av jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygienen
i anmiilda livsmedelslokaler

I enlighet med jord- och skogsbruksministeriets beslut

dndras 1jord- och skogsbruksministeriets forordning om livsmedelshygienen i anmélda
livsmedelslokaler (1367/2011) bilaga 1 punkt 1.1 som foljer:

Denna forordning trader i kraft den 22 mars 2016.

Helsingfors den 16 mars 2016

Jordbruks- och miljominister Kimmo Tiilikainen

Veterindrrad Marjatta Rahkio

Europaparlamentets och radets férordning 852/2004/EG (32004R0852); EGT nr L 226, 25.06.2004, s. 3
Europaparlamentets och radets forordning 853/2004/EG (32004R0853); EGT nr L 226, 25.06.2004, s. 22
Anmaild enligt Europaparlamentets och radets direktiv 98/34/EG, séddant det lyder dndrat genom 98/48/EG
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187/2016

Bilaga 1

KRAV PA LIVSMEDELSLOKALER SOM HANTERAR ANIMALISKA LIVS-
MEDEL OCH SOM INTE BEHOVER GODKANNAS SOM ANLAGGNING

1. Nér en foretagare hanterar animaliska livsmedel, som han eller hon producerat, i en

anmaéld livsmedelslokal i enlighet med 4 § 1 och 4-6 punkten i férordningen om

verksamheter med 1ag risk, tillimpas pa verksamheten foljande krav enligt denna
forordning:

1.1. Slakt av fjaderfd eller hignade kaniner och styckning av kottet pa ett primarproduk-
tionsstélle, nar primarproduktionsforetagaren dverlater kott av fjaderfa eller

hiagnade kaniner direkt till konsumenten fran primarproduktionsstillet eller levererar
kott till lokal detaljforsédljning, varifran produkterna dverléts direkt till konsumenten

a) For att undvika att kottet blir kontaminerat ska det finnas &ndamalsenliga utrymmen

och redskap for slakten, styckningen och forvaringen av kottet.

b) Slakten och styckningen av kottet ska utforas pa ett hygieniskt sétt. Kottet ska kylas

ned sé snart som mojligt efter slakten eller styckningen.

¢) Kottet ska forvaras och transporteras sa att dess temperatur ar hogst 6 °C. Utrymmena
och redskapen ska tvittas och desinficeras tillridckligt ofta for att sidkerstélla hygienen.

d) Kott av fjaderfd eller kanin som levereras till detaljforséljning ska &tfoljas av en
handling som innehéller f6ljande uppgifter: djurart och kéttméangd, tidpunkt for slakt, le-
veransdatum, primirproduktionsforetagarens samt mottagarens namn och kontaktuppgif-
ter.

¢) Foretagaren ska fora bok 6ver kott av fjaderfd och kanin som overlatits till konsu-
menten och som levererats till detaljforsdljning inberdknat djurart och kottmangd, tid-
punkt for slakt, datum for Gverléatelse och leverans av kott samt, nir det géller detaljforsél-
jning, mottagarens namn och kontaktuppgifter. Nar det géller leverans till detaljforsal;j-
ning kan bokforing foras genom att bevara en kopia av de handlingar som ndmns i férega-
ende punkt. Bokforing ska sparas ett ar.
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