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Nr 26

Lag

om det nationella genomforandet av de bestimmelser som hor till omradet for lagstift-

ningen i radets rambeslut om forenklat informations- och underrittelseutbyte mellan de

brottsbekimpande myndigheterna i Europeiska unionens medlemsstater och om tillimp-
ning av rambeslutet

Given i Helsingfors den 23 januari 2009

I enlighet med riksdagens beslut foreskrivs:

1§
Genomforandet av rambeslutet

De bestimmelser som hor till omréadet for
lagstiftningen i det i Bryssel den 18 december
2006 av rddet antagna rambeslutet
2006/960/RIF om forenklat informations-
och underréttelseutbyte mellan de brottsbe-
kdmpande myndigheterna i Europeiska unio-
nens medlemsstater, nedan rambeslutet, ska
iakttas som lag, om ingenting annat foljer av
denna lag.

28
Tillimpningsomrdde

Denna lag ska tillimpas pa utbyte av infor-
mation och underrittelser med stod av ram-
beslutet for att forebygga och utreda brott.

RP_190/2008)
FvUB 25/2008
RSv 199/2008

6—2009

Denna lag tillimpas ockséa nér information
lamnas med stod av rddets beslut
2007/845/RIF om samarbete mellan med-
lemsstaternas kontor for atervinning av till-
géangar ndr det géller att spara och identifiera
vinning eller annan egendom som hérrdr fran
brott.

38
Definition av information och underrdittelser

I denna lag avses med information och
underréttelser

1) uppgifter i de personregister som avses i
2—4 och 6 § i lagen om behandling av
personuppgifter i polisens verksamhet
(761/2003),

2) uppgifter i de personregister som avses i
21—23 och 23 a—23 d § 1 tullagen
(1466/1994),
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3) uppgifter i de personregister som avses i
3, 4 och 7-12 § i lagen om behandling av
personuppgifter vid gransbevakningsvasendet
(579/2005), samt

4) uppgifter som annars med stod av 35,
36 och 36 a § i polislagen (493/1995), 13 § i
lagen om behandling av personuppgifter i
polisens verksamhet, 28 § i tullagen, 17, 18
och 22 § i lagen om behandling av person-
uppgifter vid griansbevakningsvésendet eller
nagon annan lag eller ett avtal innehas av
polisen, tullverket eller gransbevakningsvéa-
sendet eller som ar tillgdngliga for dem utan
att de vidtar tvangsatgérder.

4§
Behoriga brottsbekimpande myndigheter

I Finland &r polisen, tullverket och gréns-
bevakningsvisendet behdriga brottsbekdm-
pande myndigheter enligt rambeslutet.

5§

Utlimnande av information och underrdt-
telser pd begdran

De behoriga brottsbekdmpande myndighe-
terna ska ldmna information och underréttel-
ser till den for brottsutredningen eller krimi-
nalunderrittelseverksamheten ansvariga be-
horiga brottsbekdmpande myndigheten i en
annan medlemsstat pd dennes begiran, om
informationen och underrittelserna behdvs
for att forebygga eller utreda brott.

Information och underrittelser ldmnas ut
under de forutsiattningar som anges i 17-19 §
i lagen om behandling av personuppgifter i
polisens verksamhet, 25, 26 och 26 a § i
tullagen och 26-28 § i lagen om behandling
av personuppgifter vid grinsbevakningsva-
sendet.

Pé beslutsfattande som géller utlimnande
av information och underrittelser tillimpas
vad som bestdms i 20 och 47 a § i lagen om
behandling av personuppgifter i polisens
verksamhet, 26 a § i tullagen, 29 § i lagen om
behandling av personuppgifter vid grinsbe-
vakningsvédsendet samt ndgon annanstans i
lag.

6§

Utlimnande av information och underrdt-
telser pd eget initiativ

De behdriga brottsbekdmpande myndighe-
terna ska ldmna information och underrittel-
ser till den for brottsutredningen eller krimi-
nalunderrittelseverksamheten ansvariga be-
horiga brottsbekdmpande myndigheten i en
annan medlemsstat ocksd pa eget initiativ,
om utlimnandet kan antas bidra till att fore-
bygga eller utreda de brott som avses i3 § 2
mom. i lagen om utlimning for brott mellan
Finland och de 6vriga medlemsstaterna i Eu-
ropeiska unionen (1286/2003).

Information och underréttelser 1dmnas ut
under de forutséttningar som anges i 17-19 §
i lagen om behandling av personuppgifter i
polisens verksamhet, 25, 26 och 26 a § i
tullagen och 26-28 § i lagen om behandling
av personuppgifter vid grinsbevakningsva-
sendet.

P& beslutsfattande som géller utlimnande
av information och underrittelser tillimpas
vad som bestdms i 20 och 47 a § i lagen om
behandling av personuppgifter i polisens
verksambhet, 26 a § i tullagen, 29 § i lagen om
behandling av personuppgifter vid gransbe-
vakningsvésendet samt ndgon annanstans i
lag.

7§

Vigran att ldmna ut information och under-
rdttelser

De behoriga brottsbekdmpande myndighe-
terna ska vidgra limna ut information och
underréttelser om

1) utlimnandet av informationen kan
kranka Finlands suverénitet eller dventyra
Finlands sdkerhet eller andra visentliga na-
tionella intressen,

2) utlimnandet av informationen strider
mot principerna om de ménskliga rittighe-
terna och grundlaggande réttigheterna,

3) utldmnandet av informationen annars
strider mot grundprinciperna for Finlands
rittsordning, eller

4) utlimnandet av informationen fOrutsit-
ter tillstdnd av en rittslig myndighet och ett
sadant tillstand inte erhallits.
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Information och underrittelser behover
inte ldmnas ut om

1) verkstéllandet av begdran krdver orim-
ligt stora resurser i forhallande till gdrningens
art eller informationens relevans,

2) verkstillandet av begéran kan forsvara
forebyggande eller utredning av brott i Fin-
land,

3) verkstillandet av begéiran kan dventyra
personers sidkerhet, eller

4) den girning som ligger till grund for
begéran inte dr ett sddant brott eller sdsom
beganget i Finland under motsvarande forhal-
landen inte anses som ett sddant brott for
vilket det stringaste straffet enligt finsk lag &r
fangelse i dver ett ar.

8§

Forhdllande till andra lagar och internatio-
nella forpliktelser

Pé samarbete som avses i denna lag tillim-

Helsingfors den 23 januari 2009

pas dessutom vad som sérskilt foreskrivs el-
ler avtalas om det.

9§
Bemyndigande att utfdrda forordning

Genom forordning av statsradet utfardas
det vid behov ndrmare bestimmelser om
verkstilligheten av rambeslutet och denna
lag.

10 §
Tkrafttrddande

Denna lag trider i kraft den 12 februari
2009.

Atgirder som verkstilligheten av lagen
forutsitter far vidtas innan lagen trider i
kraft.

Republikens President
TARJA HALONEN

Migrations- och Europaminister Astrid Thors
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Finansministeriets forordning

om ett jubileumsmynt for Fredrik Pacius

Given i Helsingfors den 16 januari 2009

I enlighet med finansministeriets beslut foreskrivs med stod av 1 § 2 mom. i lagen av den 27
mars 1998 om mynt (216/1998), sadant det lyder i lag 378/2002:

1§
Med anledning av att 200 &r forflutit sedan
Fredrik Pacius fodelse préaglas ett jubileums-
mynt for Fredrik Pacius med valdren 10 euro.

2§

Jubileumsmyntet dr av silverlegering, av
vars vikt 925 promille &r silver och 75 pro-
mille koppar. Halterna far variera hogst + 10
promilleenheter.

338
Jubileumsmyntets diameter ar 38,6 + 0,1
millimeter och dess vikt 25,5 + 0,5 gram.
Hogst 5 procent av mynten far till diame-
tern avvika mer dn + 0,1 millimeter.

4§

Jubileumsmynten dr cirkelformiga. Bil-
derna och inskrifterna pa de plana ytorna &r
placerade sé att vardera sidan av myntet &r pa
ratt led da myntet vinds som ett bokblad.

P4 myntet finns myntutformarens sléakt-
namnsinitial M, Ab Myntverket i Finlands
logotyp och gemenskapssymbolen.

5§

Jubileumsmyntets utseende framgar av fol-
jande beskrivning och bilden nedan.

P& myntets teckensida avbildas i relief bor-
jan av ouvertyren till operan “Kung Karls
jakt”. Nertill finns i relief i bagform &rtalen
1809 - 1891. P4 myntets vénstra sida finns i
relief i bagform texten Fredrik Pacius.

P& myntets valorsida avbildas till hoger i
relief en ridd som gétt upp. P4 ridan finns
texten SUOMI FINLAND 1 fordjupning. Pa
myntets vinstra sida finns upptill ett streck-
monster i relief. Nertill 1 bagform fran vén-
ster till hoger finns valorbeteckningen 10
EURO i relief.

6§
En del av mynten ar specialpriglade, var-
vid botten dr spegelblank och figurens yta
matt.
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78 83§
De narmare detaljerna i jubileumsmyntens Denna forordning trdder i1 kraft den 29
utformning framgar av de originalpréglar och  januari 2009.
originalarbetsredskap som forvaras hos Ab
Myntverket i1 Finland.

Helsingfors den 16 januari 2009

Finansminister Jyrki Katainen

Regeringsrdd Raine Vairimaa
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Jord- och skogsbruksministeriets forordning

om livsmedelshygienen i vissa livsmedelslokaler

Given i Helsingfors den 21 januari 2009

I enlighet med jord- och skogsbruksministeriets beslut foreskrivs med stod av 10 § 2 och 3
mom., 11 § 2 mom. och 20 § 4 mom. i livsmedelslagen av den 13 januari 2006 (23/2006):

1 kap.
Allméinna bestammelser

1§
Tilldmpningsomrdde

Denna foérordning tillimpas pa godkédnda
livsmedelslokaler dér

1) det bedrivs detaljforsiljning,

2) livsmedel hanteras och lagras fore de-
taljforsdljning, med undantag av séddana livs-
medelslokaler om vilka foreskrivs i jord- och
skogsbruksministeriets forordning om livs-
medelshygien i livsmedel av animaliskt ur-
sprung (787/2006), nedan anldggningsforord-
ningen (37/EEO/2006); eller

3) det endast forpackas eller pa annat sétt
hanteras honung fore detaljforséljning.

28
Definitioner

I denna forordning tillimpas definitionerna
i livsmedelslagens 6 §. Utdver dessa avses
med

1) lattforddrviigt livsmedel ett livsmedel
som pa grund av sammansittning, struktur,
hantering eller andra egenskaper erbjuder
goda mojligheter for mikrober att foroka sig,
och som dérfor maste forvaras antingen i 1dga
eller hoga temperaturer,

2) detaljhandelns leverans en transport av
livsmedel mellan livsmedelslokaler som om-
fattas av forordningen eller frdn en sadan
livsmedelslokal till konsumenten,

3) livsmedel som dts som sddant ett livs-
medel som foretagaren har avsett att ska dtas
utan att det tillreds,

4) utomhusforsdljning servering, forsalj-
ning eller annan Overlatelse av livsmedel
samt andra former av hantering av livsmedel
i direkt anslutning till dessa i ett utrymme
utomhus,

5) utrymme utomhus en livsmedelslokal
som &r beldgen ndgon annanstans dn inne i en
byggnad eller en livsmedelslokal som é&r be-
lagen i ett utrymme inomhus eller i en del av
ett sddant och som inte utgdr en del av en
annan godkénd livsmedelslokal.

2 kap.

Livsmedelshygieniska krav pa livsmedels-
lokaler

38
Byggnadstekniska krav

Utover vad som foreskrivs i 2 kap. om
livsmedelshygieniska krav pa livsmedelslo-
kaler foreskrivs om detta dven i kapitel II i
och bilaga II till Europaparlamentets och ra-
dets forordning (EG) nr 852/2004 om livs-
medelshygien, nedan den allménna livsme-
delshygienférordningen.
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En livsmedelslokal ska pa ett &andamalsen-
ligt sdtt avskiljas fran andra utrymmen eller
funktioner som kan dventyra den hygieniska
kvaliteten pa de livsmedel som hanteras eller
forvaras i livsmedelslokalen.

I livsmedelslokalen ska finnas ett separat
och dndamalsenligt utrustat utrymme for for-
varing och underhall av stddredskap.

I livsmedelslokalen ska for personalen fin-
nas dndamalsenligt utrustade toaletter och
omkladdningsrum. Tillsynsmyndigheten kan
tillata att toaletten, stddredskapsutrymmet
och omklddningsrummet placeras i ett ut-
rymme eller en byggnad som har avskiljts
frén livsmedelslokalen, om det med hidnsyn
till verksamhetens art och omfattning ar &n-
damaélsenligt och det samtidigt kan garanteras
att detta inte leder till hélsofara.

I en livsmedelslokal med fler &n sex kund-
platser ska det finnas tillrackligt med &nda-
malsenligt utrustade toaletter for kunderna.
Toaletten far inte vara direkt forbunden med
det utrymme dér livsmedel hanteras, siljs
eller serveras. Tillsynsmyndigheten kan dven
tillata att kundtoaletten finns i ndrheten av
livsmedelslokalen.

4§
Funktionsmdssiga krav

Livsmedel ska hanteras sa att spridning av
smittsamma sjukdomar och forsdmring av
livsmedlens hygieniska kvalitet forhindras.
Livsmedlen ska skyddas fran mikrober och
skadedjur, samt vid behov fran fukt, virme,
frysning, ljus, kemikalier och andra skadliga
verkningar.

Otillredda kott- och fiskeriprodukter ska
hallas é&tskils fran livsmedel som dts som
sadana. Of6rpackat ratt fjaderfakott far inte
lagras, séljas eller annars hanteras sa att det
kommer i kontakt med andra of6rpackade
livsmedel.

Det ér tillatet att fla eller plocka samt ta ur
jaktbara vilda harar, kaniner och faglar endast
pa en for dndamalet reserverad och utrustad
plats. Tillverkning av malet koétt och malen
lever ar tillaten endast pd en for dndamalet
reserverad plats i enlighet med 14 §. Rens-
ning av fisk ar tillaten endast pad en for dnda-
malet reserverad och utrustad plats.

Om orensad, farsk fisk av de arter som
ndmns i punkterna 137 och 138 i kapitel 1 i
bilaga 2 till anldggningsforordningen tas
emot for detaljforséljning far sddan fisk lag-
ras eller saluféras orensad hogst tva dagar,
dagen for mottagandet inrdknad. Fisken ska
rensas senast dagen efter mottagandet, om
forsdljningen av den avses att fortgd som
rensad.

Forséljning och lagring av andra varor dn
livsmedel i en livsmedelslokal ska ordnas si
att den hygieniska kvaliteten pa livsmedel i
lokalen inte forsdmras. Dessa varor ska pla-
ceras pa egna hyllor och i egna forsiljnings-
diskar tillrackligt avskilt fran livsmedlen. Sa-
dana varor eller @&mnen som inte hanfor sig
till verksamheten i en livsmedelslokal far inte
forvaras i lokalen. Arbetstagarnas egna livs-
medel far forvaras endast i deras maltidsrum
eller personalutrymmen.

Forskdmda livsmedel och annat avfall ska
forvaras pé ett stille som anvisats for dem
tillrackligt avskilt fran den 6vriga verksamhe-
ten 1 livsmedelslokalen och livsmedlen samt
avldgsnas fran lokalen tillrdckligt ofta, dock
minst en gang per dag.

I en livsmedelslokal &r tobaksrokning tilla-
ten endast i ett separat utrymme avsett for
detta Andamal.

5§
Egenkontroll

Bestdmmelser om de principer i frdga om
faroanalys och kritiska styrpunkter som ska
tillimpas vid egenkontroll enligt 19 § 1 livs-
medelslagen ingar i artikel 5 1 den allménna
livsmedelshygienforordningen.

Livsmedelsforetagaren ska gora dem som
arbetar i lokalen fortrogna med egenkontrol-
len och utse en for egenkontrollen ansvarig
person som ska ha tillrdcklig utbildning for
en framgangsrik skotsel av uppgiften.

Den bokforing som avser egenkontrollen
ska innefatta sddan dokumentation om ge-
nomforandet av egenkontrollen, dértill an-
knytande métningar, undersdkningar och ut-
redningar samt Kkorrigerande atgirder som
vidtagits och meddelanden som ldmnats till
myndigheterna som behdvs for att verifiera
planen for egenkontroll.
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Planen for egenkontroll och den bokforing
som hénfor sig till den, vilka helt eller delvis
kan vara elektroniska dokument, ska forvaras
i livsmedelslokalen sa att de dar kan inspek-
teras av tillsynsmyndigheten. Bokforingen
over egenkontrollen ska sparas i minst ett ar
efter det att forsdljningen, den angivna hall-
barhetstiden eller transporten av livsmedlen
upphort.

Till planen for egenkontroll ska fogas en
redogorelse for pa vilket sétt det avfall som
uppkommit i livsmedelslokalens verksamhet
hanteras. Om avfallet fran en livsmedelslokal
innehaller animaliska biprodukter, om vilkas
hantering Livsmedelssdkerhetsverket har ut-
fardat en anvisning som grundar sig pa de
arrangemang som anges i Europaparlamen-
tets och radets forordning (EG) nr 1774/2002
om hélsobestimmelser for animaliska bipro-
dukter som inte dr avsedda att anvindas som
livsmedel, ska dessa arrangemang beskrivas
sarskilt i avfallshanteringsredogorelsen.

I lagen om smittsamma sjukdomar
(583/1986) och i bestimmelser som utfardats
med stod av den foreskrivs om kraven for
personalens hilsotillstdnd. Kraven ska utgora
grunden for ett program for uppfoljning av
personalens hélsotillstand, som ska fogas till
planen for egenkontroll.

Om den som overléter eller tar emot livs-
medel ordnar transporten av dem, kan den
plan for egenkontroll som géller transporten
inkluderas i den plan for egenkontroll som
giller den Ovriga verksamhet som livsme-
delsoverlataren eller livsmedelsmottagaren
har utarbetat och genomfort.

3 kap.

Krav pad temperaturen hos ldttforddrvliga
livsmedel

6§
Transporttemperaturer

Lattfordéarvliga livsmedel, som for att sta
sig ska fOrvaras i ldga temperaturer, ska vid
detaljhandelns leveranser transporteras i ett
isolerat lastutrymme som &r forsett med kyl-
anordning eller i ett tillslutbart och isolerat
transportkédrl som kan kylas ned pé annat sétt,

sé att temperaturen hos livsmedlen dr hogst
6 °C. Vid transporter av livsmedel av anima-
liskt ursprung ska dock, sévida det inte ar
friga om leverans direkt till slutkonsumen-
ten, temperaturkraven i bilaga III till Europa-
parlamentets och rédets forordning (EG) nr
853/2004 om faststéllande av sérskilda hy-
gienregler for livsmedel av animaliskt ur-
sprung, nedan hygienforordningen géllande
livsmedel av animaliskt ursprung, iakttas.
Temperaturen hos lattfordarvliga livsmedel
som ska transporteras heta ska, med undantag
for de bageriprodukter som avses i 7 § 3
mom., vara minst 60 °C under transporten.

7§
Temperaturer vid forvaring och forsdljning

Férska fiskeriprodukter, med undantag for
sddana som fOrvaras levande, samt bearbetad
fisk som &r forpackad i en skyddande atmos-
far eller som ar vakuumforpackad, saltad rom
samt kokta skal- och blotdjur ska forvaras i
en temperatur av 0-3 °C. Malet kott ska
forvaras i en temperatur under 4 °C. Lattfor-
darvliga mjolkbaserade produkter, i vilkas
framstéllning ingar minst pastorisering eller
motsvarande virmebehandling, ska forvaras i
en temperatur av hogst 8 °C.

Andra lattfordarvliga livsmedel, inklusive
mjolk, griadde, groddar, gronsaker i bitar
samt halvkonserver av fisk och levande
musslor ska forvaras i en temperatur av hogst
6 °C.

Ett lattfordéarvligt livsmedel som har till-
retts genom upphettning, och som inte har
kylts ned, ska forvaras sa att dess temperatur
ar minst 60 °C. Lattfordarvliga bageriproduk-
ter som tillverkats genom upphettning och
som inte kyls ned omedelbart efter tillverk-
ningen kan den dag produkten é&r tillverkad
forvaras i rumstemperatur pa forsaljningsstél-
let, om de osalda produkterna forstdrs vid
slutet av tillverkningsdagen.

8§
Serveringstemperaturer

Mat som serveras het ska ha en temperatur
av minst 60 °C. Temperaturen hos lattfor-
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dirvliga livsmedel som kraver kylforvaring
far under serveringen stiga till hogst 12 °C.
Med undantag for livsmedel som avses i
12 § 1 mom. far ofdrpackade lattfordarvliga
livsmedel serveras i hogst fyra timmar. Livs-
medlen ska forstoras efter serveringen.

9§
Nedkylning av mat

Mat som dr avsedd att forvaras kallt ska
omedelbart efter tillredningen och inom hogst
fyra timmar kylas ned till en temperatur av 6
°C eller kallare. Om den verksamhet som
regelbundet bedrivs i livsmedelslokalen inne-
fattar nedkylning av mat som framstallts ge-
nom upphettning, ska kapaciteten och effek-
ten hos den kylanordning som anvénds for
nedkylningen vara tillricklig i relation till
produktionen.

10 §
Djupfrysta varor

Bestdmmelser om transport och forvaring
av djupfrysta varor, glass och glassmix utfar-
das sérskilt. Nar det géller transporter som
omfattas av Gverenskommelsen om interna-
tionell transport av lattfordarvliga livsmedel
och om specialutrustning for sadan transport
(ATP) (FordrS 48/1981) ska de temperaturer
som faststdlls i bilagorna till 6verenskommel-
sen iakttas.

De krav pa mitning och registrering av
temperaturen som anges i artikel 2 1 kommis-
sionens forordning (EG) nr 37/2005 om dver-
vakning av temperatur i utrymmen for trans-
port, forvaring och lagring av djupfrysta livs-
medel tillimpas inte pad en frysanldggning
avsedd for lagring i en livsmedelslokal for
detaljforsdljning, om frysanlédggningens vo-
lym dr mindre &n 10 kubikmeter och dess
lufttemperatur kan métas med en vél synlig
termometer.

11§
Kortvariga avvikelser fran temperaturkraven

Kortvariga avvikelser fran de temperatur-
krav hos lattforddrvliga livsmedel som anges

2 /6

i 3 kap. tillats dock av praktiska skél i enlig-
het med kapitel IX punkt 5 i bilaga II till den
allménna livsmedelshygienforordningen.

4 kap.

Sarskilda krav pa forhéallandena vid
livsmedelsforsiljning

12 §
Overldtelse av vissa livsmedel till kunderna

Oforpackade, lattfordarvliga livsmedel ska
saluforas sa att en forséljare dverlater dem till
kunden. Likvél far lattfordérvliga livsmedel i
samband med servering samt bageriprodukter
som avses 1 7 § 3 mom. saluforas ofGr-
packade om de dr skyddade pa ett sadant sitt
att inte livsmedelshygienisk risk uppstar da
kunden tar produkterna.

Andra oforpackade livsmedel, med undan-
tag for farska gronsaker och férsk svamp, ska
overlatas till kunden av en forséljare eller
saluforas skyddade pa ett sddant sitt att inte
livsmedelshygienisk risk uppstar da kunden
tar dem.

13 §

Forsdljning av kétt- och fiskeriprodukter
samt levande musslor

Féarskt kott, malet kott, kottberedningar
och kéttprodukter fér saluforas i fardiga for-
packningar i kylda forsédljningsanordningar.
Om det finns tillgang till ett séarskilt kylforva-
ringsutrymme for forvaringen av dem, far de
saluforas oforpackade i separata kylda for-
sdljningsanordningar.

Fiskeriprodukter, bearbetade fiskeripro-
dukter samt levande musslor far saluforas i
fardiga forpackningar i kylda forséljningsan-
ordningar. Om det finns tillgang till ett sér-
skilt kylforvaringsutrymme for forvaringen
av dem, far de saluforas oforpackade i sepa-
rata kylda forséljningsanordningar. Fangstda-
tum for farsk vild fisk samt upptagningsda-
tum for farsk odlad fisk ska tydligt och skrift-
ligen uppges i1 samband med forsédljningen.

Ur en kyld forsdljningsanordning varifran
farskt kott, malet kott, kottberedningar och
kottprodukter salufors kan ocksd saluforas


Rättelse
Rättelse till den märkta punkten. Texten lydde ursprungligen:
omedelbart efter serveringen och inom högst
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oforpackade fiskeriprodukter, bearbetade fis-
keriprodukter samt levande musslor, om en
del av kylanordningen har avskiljts for dessa
genom en tillracklig mellanvigg.

Avsnitt VIII kapitel III del A, C och D,
kapitel IV del A och kapitel V i bilaga III till
hygienforordningen gillande livsmedel av
animaliskt ursprung tilldmpas ocksa pa de-
taljhandeln. Fiskeriprodukterna far inte inne-
halla parasiter som forstor den organoleptiska
eller livsmedelshygieniska kvaliteten. Det
djupfrysningstving som ndmns i avsnitt VIII
kapitel III del D i bilaga III till ovan ndmnda
forordning géller dock inte strdmming och
inte heller regnbage och sik som odlats i
Finland eller lax som odlats i Norge. Avsnitt
VII kapitel V, VI, VIII och IX samt kapitel
VII punkt 3 i bilaga III till hygienforord-
ningen géllande livsmedel av animaliskt ur-
sprung tillimpas ocksd pa detaljhandel med
levande musslor.

14 §
Tillverkning av malet kétt och malen lever

Malet kott ska tillverkas av farskt eller
genom djupfrysning lagrat kott av god kvali-
tet fran skelettmuskulaturen, dock inte av kott
av fjaderfd. I malet kott far inte i samband
med tillverkningen tillsdttas organ eller andra
tillverkningsdmnen. Kott som har lagrats
djupfryst ska malas fryst eller omedelbart
efter upptiningen.

Malen lever ska tillverkas av féarsk eller
genom djupfrysning lagrad lever av god kva-
litet, dock inte av lever av fjdderfd. Andra
tillverkningsdmnen far inte tillséttas i sam-
band med tillverkningen. Lever som har lag-
rats djupfryst ska malas fryst eller omedelbart
efter upptiningen.

Malet kott och malen lever far séljas under
tillverkningsdagen och dagen déarpa.

15§

Tillredning av mat samt annan hantering av
oforpackade livsmedel

Tillredning av mat samt annan hantering
av oforpackade livsmedel pé ett forséljnings-
stdlle ska ordnas pa ett sitt som inte dventy-

rar den hygieniska kvaliteten pa de livsmedel
som salufors eller den mat som tillreds.

Mat fér tillredas endast pa en plats som é&r
utrustad pa ett dndamalsenligt sitt och av-
skild fran ovriga livsmedel som salufors.

I omedelbar anslutning till en plats som
reserverats for tillredning av mat samt annan
hantering av oforpackade lattfordarvliga livs-
medel ska det finnas en separat vattenpost for
handtvitt, en vattenpost for tvitt av arbets-
redskap och ett avfallskirl for det avfall som
uppstar.

Kraven i 2 och 3 mom. giller inte tillfal-
liga varudemonstrationer.

16 §
Forsdljning av livsmedel utomhus

Pa torg eller i andra utrymmen utomhus fér
livsmedel siljas eller tillredas for servering,
om verksamheten uppfyller tillrickliga krav
pa livsmedelshygienen. Torg eller andra ut-
rymmen utomhus dir livsmedel séljs eller
tillreds for servering ska hallas rena och
snygga och dér ska finnas tillrickligt manga
avfallskdrl. Bestimmelser om livsmedelshy-
gieniska krav i frdga om forséljning av livs-
medel utomhus finns ocksad i kapitel III i
bilaga II till den allménna livsmedelshygien-
forordningen.

Vid utomhusforsiljning far fiskeriproduk-
ter, levande musslor och forpackade bearbe-
tade fiskeriprodukter i stéllet for i en kylan-
ordning ocksa saluforas och forvaras pa is,
forutsatt att smaéltvattnet kan avledas pa ett
hygieniskt satt. Vid utomhusforséljning kan
lattfordérvliga livsmedel saluforas och forva-
ras tillsammans med kylklampar i en isolerad
forvaringsbox med lock, eller helt utan kylut-
rustning, om fOrvaringstemperaturen pa
grund av viderforhéllandena uppfyller kra-
veni?7§.

5 kap.

Personlig hygien och begrinsat tilltriade
for djur till en livsmedelslokal

17 §
Personlig hygien

Foreskrifter om personlig renlighet for per-
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soner som arbetar i en livsmedelslokal ges i
kapitel VIII punkt 1 i bilaga II till den all-
ménna livsmedelshygienférordningen. Perso-
ner som hanterar oforpackade lattfordéarvliga
livsmedel i en livsmedelslokal ska ha en till-
racklig skyddsklddsel som endast anvénds i
livsmedelslokalen. Till den hér andamaélsen-
liga arbetsplagg, huvudbonad och skor.

En person som man vet eller missténker att
bar pa en sjukdom som kan Overforas via
livsmedel fér inte hantera livsmedel i en livs-
medelslokal. Of6rpackade lattfordarvliga
livsmedel far inte hanteras av personer med
infekterade sar, konstnaglar, piercing-
smycken eller andra smycken, om de inte kan
taickas med skyddsplagg. Det samma giller
dven fOor personer som hanterar andra ofor-
packade livsmedel, om ovan ndmnda omstéin-
digheter kan fororsaka livsmedelshygieniska
risker.

18 §

Begrdnsat tilltrdde for djur till en livsmedels-
lokal

Djur har inte tilltrdde till en livsmedelslo-
kal.

Synskadades ledarhundar, rorelsehindrades
assistenthundar och horselskadades signal-
hundar far dock folja med till en livsmedels-
lokals kundutrymmen.

Vad som foreskrivs i 1 mom. géller inte ett
saddant utrymme inomhus i ett affarscentrum,
déir det inte finns regelbunden detaljforsalj-
ning av livsmedel, eller omraden for uteser-
vering.

6 kap.
Krav pa transport av livsmedel
19 §

Allmdnna livsmedelshygieniska krav pa
transport av livsmedel

Transportmedel som anvénds vid transport
av livsmedel ska héllas rena. De transportme-
del i vilka annat dn livsmedel transporteras
ska kontrolleras och vid behov rengodras

innan de anvéinds for transport av livsmedel.
Transportmedlen ska vara hela och tita och
ytmaterialen bor latt kunna rengoras.

Vid transport av livsmedel ska man se till
att livsmedlen &ar skyddade mot vita, frys-
ning, damm och annan nedsmutsning och att
deras hygieniska kvalitet inte dventyras under
transporten. Vid transport av livsmedel som
ats som sddana ska sdrskild uppmérksamhet
fastas vid forebyggande av fororening.

Om produkter som kan dventyra livsmed-
lens hygieniska kvalitet transporteras i trans-
portmedlet, ska livsmedlen transporteras se-
parat fran dessa produkter. Livsmedel ska
transporteras sa att det till dem inte overfors
frimmande lukt eller smak eller skadliga
egenskaper fran fordonet eller transportmed-
let eller fran andra livsmedel eller varor som
transporteras.

Vid 6ver tva timmar langa leveranser av
lattfordéarvliga livsmedel inom detaljhandeln
ska lastutrymmet eller ett annat kylt trans-
portutrymme eller transportkérl utrustas med
ett registrerande system for Overvakning av
temperaturen. Ett registrerande system for
overvakning av temperaturen krivs dock inte
om livsmedlen levereras fran livsmedelsloka-
len direkt till konsumenten. I detta fall ska
foretagaren i sin egenkontroll innefatta meto-
der for sdkerstéllande av att temperaturen hos
de livsmedel som transporteras haller sig
inom tillatna grinser.

20 §
Transportkdrl for livsmedel

Transportlador och transportbehéllare samt
andra motsvarande kirl ska i livsmedelsloka-
len forvaras skyddade och separat s att inte
den hygieniska kvaliteten hos de livsmedel
som transporteras i dem fOrsdmras. Trans-
portkérlen ska rengdras mellan varje anvind-
ning.

Transportkédrl for bulktransport av livs-
medel i flytande form eller i form av granulat
eller pulver samt oférpackade bageriproduk-
ter och ofdrpackade, lattfordarvliga livsmedel
far anvindas endast for transport av livs-
medel.

Kéarl som anvinds for bulktransport av
livsmedel i1 flytande form eller i form av
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granulat eller pulver samt transport av ofor-
packade bageriprodukter och ofdrpackade,
lattfordarvliga livsmedel ska vid behov vara
mairkta ”Vain elintarvikkeille/Endast for livs-
medel” eller vara forsedda med ndgon annan
motsvarande mirkning som anger deras an-
vindningsédndamal.

21§

Undantag i fraga om bulktransport av vissa
livsmedel till sjoss

Utan hinder av 18 § 3 mom. tillimpas pa
bulktransport av oljor och fetter till sjoss

Helsingfors den 21 januari 2009

bestimmelserna i bilaga 1 och vid transport
av rasocker bestimmelserna i bilaga 2.

7 kap.
Ikrafttridandebestimmelser
22§
Ikrafitridande

Denna forordning trader i kraft den 1 feb-
ruari 20009.

Genom denna forordning upphédvs social-
och hilsovardsministeriets forordning av den
9 oktober 2007 om livsmedelshygienen i
vissa livsmedelslokaler (905/2007).

Jord- och skogsbruksminister Sirkka-Liisa Anttila

Veterindroverinspektor Sebastian Hielm
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Bilaga 1

BULKTRANSPORT MED FARTYG AV FLYTANDE OLJOR OCH FETTER SOM
AVSETTS SOM LIVSMEDEL

1) Bulktransport med fartyg av flytande oljor och fetter som avsetts som livsmedel ar
tillditen, om

a) oljorna eller fetterna transporteras i en rostfri staltank eller i en tank som invéndigt ar
kladd med epoxiharts eller annat tekniskt jamforbart material, och

b) den nidrmast foregaende lasten som transporterats har varit livsmedel eller last av &mnen
fran den forteckning dver godtagbara foregédende laster som avses i bilagan till kommissionens
direktiv 2004/4/EG om éndring av direktiv 96/3/EEG om undantag fran vissa bestimmelser i
radets direktiv 93/43/EEG om livsmedelshygien i fraga om bulktransport av fetter och oljor.

2) Om de i punkt 1 avsedda oljorna eller fetterna transporteras i en tank som ér tillverkad av
nagot annat material 4n de som ndmns ovan, ska de tre ndrmast foregidende lasterna som
transporteras i tanken vara livsmedel eller hora till de godtagbara foregaende laster som ndmns
i bilagan till direktiv 2004/4/EG.

3) Om det i punkt 1 avsedda fettet eller oljan inte ska bearbetas, &r transport med fartyg
tillaten endast a) om oljan eller fettet transporteras i en tank av rostfritt stal eller som invandigt
dr kladd med epoxiharts eller annat tekniskt jimforbart material, och b) de tre nidrmast
foregaende lasterna har varit livsmedel.

4) Befdlhavaren pa ett transporterande fartyg ska ha detaljerad dokumentation om de tre
nirmast foregdende laster som transporterats i de berdrda tankarna samt om effektiviteten i de
rengoringsatgirder som genomforts mellan dessa laster. I de fall da lasten overfors till ett annat
fartyg ska befdlhavaren pd det mottagande fartyget forutom ovan nidmnda dokumentation
dessutom inneha motsvarande dokumentation fran det fartyg fran vilket lasten Overfordes.
Dokumentationen ska pa begéran visas upp for myndigheten for livsmedelstillsyn.
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Bilaga 2

SJOTRANSPORT AV RASOCKER SOM SKA RAFFINERAS INNAN DET ANVANDS
SOM LIVSMEDEL

1) Résocker som raffineras innan det anvdnds som livsmedel eller ingrediens i livsmedel kan
transporteras till sjoss 1 sddana transportkirl, behallare och tankar samt annan motsvarande
transportutrustning som inte uteslutande ér avsedda for livsmedelstransporter. Innan rasockret
lastas ska transportutrustningen rengdras omsorgsfullt for avldgsnande av rester av foregdende
last och andra fororeningar, och den ska inspekteras for att sdkerstdlla att resterna har
avldgsnats effektivt. Réasocker far inte transporteras i sddan transportutrustning i vilken
omedelbart fore rasockertransporten har transporterats gods i flytande form i bulklast.

2) Den rengdring av transportutrustningen avsedd for sjtransport av rasocker som sker fore
rasockertransporten ar en i 19 § i livsmedelslagen (23/2006) avsedd faktor som inverkar pa den
hygieniska kvaliteten hos det socker som anvédnds som livsmedel eller ingrediens i livsmedel.

3) Det rasockerparti som transporteras for livsmedelsbruk ska &tfoljas av ett intyg av den
livsmedelsforetagare som ansvarar for sjotransporten. Av intyget ska framgd den foregaende
last som transporteras och séttet och tidpunkten for rengdringen av transportutrustningen.
Uppgifterna i intyget ska grunda sig pa den dokumentation som den livsmedelsforetagare som
ansvarar for sjotransporten innehar. Pa det intyg som medfoljer rasockerpartiet ska dessutom
pa ett eller flera av Europeiska gemenskapens sprdk tydligt och med permanent skrift
antecknas ”Denna produkt ska raffineras innan den anvénds som livsmedel”. Den livsmedels-
foretagare som ansvarar for raffineringsprocessen ska bevara en kopia av intyget.

4) De livsmedelsforetagare som ansvarar for transporten av rasockret och raffineringsproces-
sen ska pa begidran for myndigheten for livsmedelstillsyn visa det intyg som medfoljer
rasockerpartiet samt den dokumentation som uppgifterna i intyget grundar sig pa.
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Jord- och skogsbruksministeriets meddelande

om jord- och skogsbruksministeriets forordning om upphivning av jord- och skogs-
bruksministeriets beslut 85/1999 om éatgirder mot spridning av skadegoraren Anoplop-
hora glabripennis fran Kina (utom Hongkong)

Utfdrdat i Helsingfors den 22 januari 2009

Jord- och skogsbruksministeriet meddelar med stdd av 4 § lagen den 25 februari 2000 om
Finlands forfattningssamling (188/2000):

Jord- och skogsbruksministeriet har utfardat féljande férordning:

JSM:s
foreskriftssamling
Forordningens rubrik nr utfardat trader i kraft
JSM:s forordning om upphdvning av jord- och
skogsbruksministeriets beslut 85/1999 om ét-
girder mot spridning av skadegoéraren Ano-
plophora glabripennis fran Kina (utom Hong-
kong) ..o 2/09 22.1.2009 6.2.2009

Forordningen har publicerats i jord- och skogsbruksministeriets foreskriftssamling. Forord-
ningen kan fas fran jord- och skogsbruksministeriets informationstjénstcentral, (Lappviksgatan
1, Helsingfors) PB 310, 00023 Statsrddet, telefon 020 77 2005.

Helsingfors den 22 januari 2009

Jord- och skogsbruksminister Sirkka-Liisa Anttila

Specialsakkunnig Taina Sahin

Kommissionens beslut 2005/829/EG; (32005L0829); EUT Nr L 311, 26.11.2005, s. 39
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