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Nr 133

Jord- och skogsbruksministeriets forordning

om indring av jord- och skogsbruksministeriets forordning om djursjukdomskrav for
vissa djur och varor pa Europeiska gemenskapens inre marknad

Given i Helsingfors den 15 februari 2006

I enlighet med jord- och skogsbruksministeriets beslut
dndras 9§ 1 jord- och skogsbruksministeriets forordning av den 30 juni 2003 om
djursjukdomskrav for vissa djur och varor pa Europeiska gemenskapens inre marknad

(655/2003), sadan den lyder i forordning 78/2005, som foljer:

RN
Hundar, katter och illrar

Vid handel pa den inre marknaden samt vid
annan inforsel och utférsel av hundar, katter
och illrar skall foljande iakttas:

1) djuren skall uppfylla kraven i Europa-
parlamentets och radets forordning (EG) nr
998/2003 om djurhélsovillkor som skall till-
lampas vid transporter av séllskapsdjur utan
kommersiellt syfte och om éndring av radets
direktiv 92/65/EEG;

2) det pass som atfoljer djuren skall
Overensstimma med kommissionens beslut

2003/803/EG om upprittande av en forlaga
till pass for transport av hundar, katter och
illrar, och

3) att av det pass som avses i punkt 2 och
som atfoljer over tre ménader gamla hundar,
katter och illrar som infors till Finland skall
dértill framga att de hogst 30 dagar innan de
anlinde till Finland har getts en lamplig dos
av ett for denna djurart godként ldkemedel
innehéllande prazikvantel eller epsiprantel
mot bandmask som orsakar echinococcos; av
djuret krévs dock inte sddan medicinering om
det fors in direkt fran Sverige, Forenade
kungariket, Irland eller Norge forutom Spets-
bergen eller om djuret aterinfors till Finland

Radets direktiv 92/65/EEG; (31992L0065); EUT nr L 268, 14.9.1992, s. 54
Europaparlamentets och radets forordning (EG) nr 998/2003; (32003R0998); EUT nr L 146, 13.6.2003, s. 1
Kommissionens beslut 2003/803/EG; (32003D0803); EUT nr L 312, 27.11.2003, s. 1
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inom 24 timmar frén att det har utforts fran
Finland.

Sadana ovaccinerade under tre manader
gamla hundar och katter som avses i artikel
5.2 1 BEuropaparlamentets och radets forord-
ning (EG) nr 998/2003 far inforas till Finland
forutsatt att

1) djuret kommer frdn en medlemsstat som
ar rabiesfri enligt den Internationella byrans
for epizootiska sjukdomar (OIE) internatio-
nella standard for inforsel och utforsel av
djur;

2) djuret atfoljs av ett pass enligt kom-
missionens beslut 2003/803/EG;

3) djuret atfoljs av en forsdkran underteck-
nad av djurets uppfodare om att djuret sedan
fodseln har vistats pa den plats dér det ar fott

Helsingfors den 15 februari 2006

utan att ha varit i kontakt med vilda djur; och
att

4) djuret transporteras direkt till Finland
frén avgangslandet. Vid kommersiell inforsel
skall det déarutover foljas bestimmelserna i
artikel 22 i Europaparlamentets och radets
forordning (EG) nr 998/2003.

Det ar forbjudet att infora ovaccinerade,
under tre manader gamla illrar till Finland.

En sédan i Europaparlamentets och radets
forordning (EG) nr 998/2003 avsedd veterinir
som har godkénts av en behorig myndighet ar
i Finland en veterindr som &r berattigad att
utdva veterindryrket i Finland.

Denna forordning tréder i kraft den 15 mars
2006.

Jord- och skogsbruksminister Juha Korkeaoja

Veterinardverinspektor Riitta Rahkonen



427

Nr 134

Jord- och skogsbruksministeriets forordning

om kraven pa primirproduktion for sikerstillande av livsmedelssikerheten

Given 1 Helsingfors den 16 februari 2006

I enlighet med jord- och skogsbruksministeriets beslut foreskrivs med stod av livsmedels-

lagen av den 13 januari 2006 (23/20006):
1 kap.
Allminna bestimmelser

1§
Tilldmpningsomrdde

Denna forordning tillimpas pa primérpro-
duktion av livsmedel som erhdlls fran djur,
viaxter och svamp. Forordningen tillimpas
ocksa pé hantering, forvaring och transport av
primérprodukter som sker pd primérproduk-
tionsstillet d4 produkternas natur inte visent-
ligt har fOrdndrats samt pa transport av
primérprodukter, forutom ramjolk, fran pri-
maérproduktionsstéllet (funktioner som héanfor
sig till primarproduktion).

I denna forordning foreskrivs om

1) anmélan som géller primérproduktions-
stéllen,

2) bokforing som hianfor sig till primér-
produktion,

3) kvalitetskrav pé det vatten som anvinds
pa primérproduktionsstillet.

Dartill nér det géller primarproduktions-
produkter av animaliskt ursprung foreskrivs i
denna férordning om

4) de uppgifter som skall skickas med de
priméarprodukter som levereras fran priméar-
produktionsstillet,

5) byggnadstekniska och funktionsméssiga
krav i friga om primérproduktionsstillen,

6) hilsotillstand, vard och behandling i
fraga om djur som anvinds for livsmedels-
produktion,

7) hygienkrav som stélls pa personal som
hanterar primérprodukter,

8) hantering och transport av primérpro-
dukter samt temperaturen vid hantering och
forvaring av dessa produkter.

238
Forhallande till andra bestdmmelser

Bestdmmelser om Overldtelse av anima-
liska primérprodukter fran primérproduk-
tionsstillet direkt till den slutliga konsumen-
ten eller till detaljhandeln foreskrivs separat.

Lagen om medicinsk behandling av djur
(617/1997) innehéller bestdmmelser om
medicinsk behandling av djur och den bok-
foring och de anmaélningar som hanfor sig till
den. Om bokforing 6ver medicinsk behand-
ling och forvaring av bokforingen forseskrivs
ocksd 1 jord- och skogsbruksministeriets
forordning om bokforing over medicinsk
behandling av  animalieproduktionsdjur
(13/VLA/2000).

I lagen om smittsamma sjukdomar
(583/1986) och i forordningen om smitt-
samma sjukdomar (786/1986) bestims inom
vilka uppgifter en arbetstagare skall kriva ett
sadant utredning som avses i 20 § i lagen om
smittsamma sjukdomar och vilka allméinfar-
liga smittsamma sjukdomar utredningen
giller.

Bestammelser om ett nationellt program for
overvakning av salmonella finns i jord- och
skogsbruksministeriets forordning om &ver-
vakningsprogram av salmonella hos broiler
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och kalkon (23/VLA/2001), jord- och skogs-
bruksministeriets forordning om &vervak-
ningsprogram av salmonella hos honor
(24/VLA/2001) och jord- och skogsbruksmi-
nisteriets beslut om bekdmpning av salmo-
nella hos notkreatur och svin (23/VLA/95).
Om utfodring av djur som anvénds inom
livsmedelsproduktion och om primérproduk-
tion av det foder som anvénds vid utfodringen
stadgas 1 Europaparlamentets och radets
forordning om foderhygien (EG) nr 183/2005.
Om maérkning, registrering och register-
foring notkreatur foreskrivs 1 Europaparla-
mentets och radets forordning (EG) nr
1760/2000 om upprittande av ett system for
identifiering och registrering av notkreatur
samt mirkning av notkott och notkdttspro-
dukter och om upphédvande av radets forord-
ning (EG) nr 820/97 samt i jord- och
skogsbruksministeriets beslut om mirkning
och registrering av notkreatur (7/1999). Om
mirkning, registrering och registerforing av
svin foreskrivs i jord- och skogsbruksmini-
steriets forordning om mirkning och regi-
strering av svin (1296/2001). Om mérkning,
registrering och registerforing av far och
getter foreskrivs i radets forordning (EG) nr
21/2004 om upprittande av ett system for
identifiering och registrering av fér och getter
och om é&ndring av forordning (EG) nr
1782/2003 samt direktiven 92/102/EEG och
64/432/EEG samt i jord- och skogsbruksmi-
nisteriets forordning om mérkning och re-
gistrering av far och getter (469/2005).

38
Definitioner

I denna forordning avses med

1) primdrprodukter produkter och djur
enligt artikel 2.1b i Europaparlamentets och
radets forordning om livsmedelshygien (EG)
nr 852/2004, senare allmin forordning om
livsmedelshygien,

2) primdrproduktion primirproduktion av
livsmedel enligt 6 § punkt 24 i livsmedels-
lagen,

3) primdrproduktionsstdille produktions-
plats for livsmedel enligt 6 § punkt 25 i
livsmedelslagen,

4) primdrproducent livsmedelsforetagare
enligt 6 § punkt 11 i livsmedelslagen som ar
verksam inom primérproduktion av livsmedel
och funktioner som hénfor sig till primérpro-
duktion,

5) anliggning en godkdnd livsmedelslokal
som hanterar animaliska livsmedel innan
livsmedlen gér till detaljhandeln,

6) biocider bekdmpningsmedel mot mik-
roorganismer, sasom desinfektionsmedel
samt gnagar- och insektgifter enligt 12 § i
kemikalielagen (744/1989),

7) utbildad jégare en person som har fatt
utbildning i hélsa och hygien for jagare enligt
avsnitt [V 1 bilaga III till Europaparlamentets
och rédets forordning (EG) nr 853/2004 om
faststéllande av sdrskilda hygienregler for
livsmedel av animaliskt ursprung, senare
hygienforordning om livsmedel av animaliskt
ursprung,

8) fiskeriprodukter fiskeriprodukter enligt
punkt 3.1 i bilaga I till forordningen om
livsmedel av animaliskt ursprung,

9) hdlsorisken en faktor eller ett tillstand
som eventuellt &ventyrar livsmedelsséiker-
heten enligt 6 § punkt 8 i livsmedelslagen,

10) vattenbruksanldggning en anldggning
enligt jord- och skogsbruksministeriets beslut
(212/1996) om register for vattenbruk som
producerar vattenodlade fiskar, kraftor eller
deras konsceller att anvindas som livsmedel
eller vidareodlas pa andra anldggningar, dock
inte en sadan vattenbruksanliggning som
enbart producerar ovan ndmnda djur for att
planteras i naturliga vatten och

11) vattenodlingsbassdng bassdnger och
féror, nitkassar och -stingsel samt dammar
med naturligt foder som anvénds for odling
av fiskeriprodukter.

2 kap.
Anmilan om ett primirproduktionsstiille
48
Tidsfrist for anmdlan
Primédrproducent som inte senast den 28

februari 2007 fatt uppgift frin kommunens
tillsynsmyndighet enligt 22 § livsmedelslagen
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skall gora anmilan om primérproduktions-
stille och den verksamhet som bedrivs i
enlighet med 22 § i livsmedelslagen senast
den 31 maj 2007.

5§

Anmdlan om jakt och insamling av i naturen
levande primdrprodukter

Primérproducenten behdver inte gora an-
milan enligt 22 § i1 livsmedelslagen om jakt
pa fritt levande vilt eller insamling av
produkter som fés av naturvéxter och svamp.

63§
Anmdlan om renskotsel

I stéllet for primarproducenten som idkar
renskotsel kan anmélan enligt 22 § i livsme-
delslagen lamnas av ett renbeteslag enligt
renskotsellagen (848/1990).

78§
Anmdlan om transport av primdrprodukter

Primérproducenten behdver inte ldmna en
skilt anmélan enligt 22 § i livsmedelslagen
om transport av primirprodukter bort fran
primérproduktionsstéllet. Andra livsmedels-
foretagare, som transporterar primérprodukter
bort fran primdrproduktionsstillet, skall
lamna anmaélan enligt 22 § i livsmedelslagen
om de inte har gjort anmilan enligt 13 § 3
mom. i livsmedelslagen eller ansokan enligt
14 § 1 mom. i livsmedelslagen eller ansdkan
enligt forordningen om transport av djur
(491/1996).

3 kap.
Egenkontroll
8§
Beskrivning av egenkontroll

Bestammelser om uppgifter som primaér-
producenten skall ha finns dven i artikel 18

i Europaparlamentets och radets forordning
(EG) nr 178/2002 om allménna principer och
krav for livsmedelslagstiftning, om inréttande
av Europeiska myndigheten for livsmedels-
sikerhet och om forfaranden i frigor som
géller livsmedelssédkerhet och i del A punkt I1I
2-7 1 bilaga I till den allménna foérordningen
om livsmedelshygien.

For att genomfora en saddan egenkontroll
som avses i 19§ i livsmedelslagen skall
priméarproducenter ha en skriftlig beskrivning
av de viktigaste handlingssatten. I den skrift-
liga beskrivningen skall dtminstone foljande
atgdrder beskrivas till den del som de giller
primérproduktion:

1) rengdring av lokalerna,

2) rengdring av utrustning, behallare, burar
och transportmedel,

3) rengoring av djur,

4) kontroll av renheten av sddana vixt- och
svampprodukter som dts som sadana,

5) organoleptisk kontroll av fodrets och
vattnets kvalitet,

6) bekdmpning av skadedjur,

7) avfallshantering,

8) de med tanke pa livsmedelsidkerheten
och spérbarheten nddvindiga forsiktighetsat-
girder vid inforande av djur, vixter och
svamp till primarproduktionsstillet;

9) anvindning och forvaring av fodertill-
satser, veterindrmedicinska ldkemedel, vixt-
skyddsmedel, gddselmedel, biocider och far-
liga kemikalier, och

10) personalens introduktion till livsme-
delshygien och bekdmpande av smittsamma
sjukdomar.

Da primirproduktionen eller de atgdrder
som ndmns i 2 mom. visentligt forandras bor
primirproducenten till nodvéndiga delar
komplettera och &ndra beskrivningen. Be-
skrivningen av egenkontrollen kan besta av en
eller flera filer och vara en del av ett kvalitets-
eller annat system som anvénds pé primér-
produktionsstéllet. Primérproducenten kan
anvianda de goda produktionsprinciper vars
innehall beskrivs 1 del B i bilaga I till den
allménna forordningen om livsmedelshygien.

Kraven ovan i 2 mom. giller inte de
primdrproducenter som idkar jakt pd fritt
levande vilt eller insamling av produkter som
fds av naturvéxter och svamp.
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4 kap.
Bokforingskrav

938
Bokforing

De faktorer som primérproducenter skall
bokfora anges ockséd i del A punkt III 8-9 i
bilaga I till allminna férordningen om livs-
medelshygien.

Primérproducenter skall fora bok dver de
faktorer som anges i1 bilaga [ till denna
forordning. Om de sérskilda krav som géller
mjolkproduktionsenheters bokforing fore-
skrivs dartill i1 bilaga 2 och om sdrskilda krav
som géller fiskerifartygs och vattenbruksan-
laggningars bokforing 1 bilaga 3.

Bokfoéringen kan besté av en eller flera filer
och vara en del av ett kvalitets- eller annat
system som anvéinds pa primarproduktions-
stallet.

10§
Forvaring av bokforing

Primérproducenten skall forvara den bok-
foring som avses i 9 § 1 minst tvd ar, med
undantag for de uppgifter som avses i punkt
23 och 24 i bilaga 2 samt i punkt 15 och 25
i bilaga 3, vilka skall forvaras minst ett ar.

5 kap.
Skyldighet att liimna uppgifter
11§

Skyldighet att limna uppgifter ndr primdr-
produkter av animaliskt ursprung sdnds till en
livsmedelslokal eller djur till slakt

Nar primérproducenter sédnder djur till slakt
och andra animaliska produkter, med undan-
tag av frilevande vilt, till livsmedelslokal
skall de péd basis av den egenkontroll som
avses 1 8 § och den bokforing som avses i 9 §
i ett dokument som medfoljer produkterna

1) forekomsten av de djursjukdomar pa
primérproduktionsstillet som kan inverka pa
livsmedelssédkerheten och andra faktorer som

kan inverka negativt pa sdkerheten hos de
livsmedel som fas fran primérprodukterna,

2) om det pé produktionsstillet i samband
med kottbesiktning eller genomférande av det
nationella programmet for Gvervakning av
fraimmande dmnen har konstaterats ett frim-
mande dmne i en primérprodukt frdn samma
djurart, och om halten av dmnet dverskrider
den tilldtna méngden enligt jord- och skogs-
bruksministeriets forordning om frammande
amnen 13/VLA/2001,

3) de uppgifter som skall ges om primér-
produkter som sidnds under likemedlets ka-
renstid enligt 18 § i lagen om medicinsk
behandling av djur, och

4) nédr honsdgg sénds till en forpacknings-
anldggning, tidpunkten for och resultaten fran
den senaste salmonellaundersékningen samt
tidpunkten for kommunalveterinirens senaste
besok samt undersokningsresultaten. Uppgif-
terna behdver inte sdndas med dggen om
uppgifterna redan tidigare har sénts till
forpackningsanlidggningen.

Ovan i mom. 1 punkt 1 och 2 avsedda
uppgifterna skall ldmnas for ett ar bakat
raknat fran sindningen av primérprodukterna
om mottagaren inte redan levererats dessa.

Nér primérproducenter sdnder frilevande
vilt till en anldggning eller till ett stdlle dér
slakt och kottkontroll enligt 43 § livsmedels-
lagen é&r tillaten, skall viltet atfoljas av en
anmilan av en utbildad jigare som avses i
bilaga III avsnitt IV punkt 4 till férordning om
livsmedel av animaliskt ursprung, var med
fingstplats avses fangstkommun. Om det inte
finns nagon utbildad jégare att tillgd skall
frilevande vilt &tfoljas av ett dokument av
vilket framgéar uppgifter om fangstdagen,
-tiden och -kommunen samt eventuella upp-
gifter om misstanke om djurets sjukdom,
observerade fordandringar i tarmkanalen samt
om andra omstdndigheter som paverkar kot-
tets kvalitet.

Niér en primérproducent enligt 13 § 2 mom.
punkt 8 i livsmedelslagen levererar vilt till
detaljhandel skall viltet atfoljas av ett doku-
ment av vilket framgar fingstdag, -tid och
-kommun.

P& fjdderfd som sdnds till slakteri eller
smaslakteri tilllimpas 12 och 13 § i stéllet for
1 mom. punkt 1 och 2 i denna paragraf.
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12§

Uppgifter som skall limnas till slakterier,
sma slakterier eller renslakterier

Om ldmnande av uppgifter foreskrivs
ocksa i avsnitt III i bilaga II till hygienfor-
ordningen om livsmedel av animaliskt ur-
sprung.

Nér primdrproducenter sinder djur, med
undantag av frilevande vilt, till slakterier,
smaslakterier eller renslakterier skall de pa
basis av den egenkontroll som avses i 8 § och
den bokforing som avses i 9 § i ett dokument
som medfoljer produkterna ldmna foljande
uppgifter till mottagaren:

1) forekomsten av de djursjukdomar pa
primérproduktionsstéllet som kan inverka pa
livsmedelssidkerheten och andra faktorer som
kan inverka negativt pa sékerheten hos de
livsmedel som fas fran primérprodukterna,

2) géllande begransande bestimmelser som
tillsynsmyndigheten har gett primérproduk-
tionsstillet med stod av lagen om djursjuk-
domar (55/1980),

3) pa primérproduktionsstillet uppdagade
avvikelser i hélsa eller tillstand hos det djur
som skall sindas vid tidpunkten for leveran-
sen av uppgifterna,

4) lakemedel med karenstid som har getts
till djuret samt datumet da medicinen har getts
samt karenstiderna,

5) foder med karenstid som har getts till
djuret samt fodrets namn och tillverkare och
den tidpunkt da anvindningen av fodret
upphort,

6) uppgifter om och undersdkningsresultat
fran f6ljande prov som har tagits pa samma
djurart pa primérproduktionsstillet:

a) prov som har tagits for att utreda orsaken
till sjukdom da fynden kan paverka sékerhe-
ten hos livsmedel av animaliskt ursprung och

b) prov som har tagits for att genomfora det
nationella programmet for Overvakning av
frimmande &mnen eller i samband med
kottkontroll d& man vid undersdkningar kon-
staterar frimmande d&mnen som Overstiger den
tillitna méngden enligt jord- och skogsbruks-
ministeriets forordning om frimmande d&mnen
13/VLA/2001,

7) fynd som har konstaterats pa samma
djurart vid kottkontrollen, och som har

medfort att slaktkroppar eller delar av slakt-
kroppar i samma slaktparti eller upprepade
ganger 1 olika partier har underkénts av
samma grund,

8) namn och kontaktuppgifter for den
veterindr som primérproduktionsstéllet van-
ligen anlitar.

Nar primarproducenter siander fjaderfa till
slakterier eller smé slakterier skall de utdver
de uppgifter som avses i 2 mom. sdnda
foljande uppgifter till mottagaren:

9) i frdga om figlar som omfattas av
programmet for salmonellakontroll uppgifter
om kommunalveterindrens senaste kontroll-
besok och undersdkningsresultaten samt om
tidpunkten for och resultatet av senaste
salmonellakontrollen,

10) bortfallet under uppfodningstiden gél-
lande partin som sénds,

11) datum nidr figlarna har anlént till
priméirproduktionsstillet, storleken pé det
parti som har anldnt och figlarnas ursprung
(ursprungsgéardens namn eller beteckning och
klackeriets namn); och

12) berdknat antal faglar som skall sdndas
till slakt.

13§

Sdndande av uppgifter till slakterier, smd
slakterier eller renslakterier

De uppgifter som avses i 12§ 2 och 3
mom. skall sdndas skriftligen. Uppgifterna
kan sdndas elektroniskt och som en del av
hilsovards- eller annat system.

Primdrproducenten behover inte sédnda
uppgifterna enligt 12 § 2 mom. punkterna 1,
7, 8 och 9 om mottagaren redan har fitt dem
genom nagot bestdende arrangemang.

Uppgifterna skall séndas till ett slakteri, ett
litet slakteri eller ett renslakteri s& att de &r
framme senast 24 timmar innan djuren
kommer for slakt. Uppgifterna kan dock
sindas med djuret med tillsynsveterindrens
tillstand och enligt de fOrutsdttningar som
ndmns i avsnitt Il punkt 7 i bilaga II till
hygienférordningen om livsmedel av anima-
liskt ursprung. Dartill kan uppgifterna séndas
senast med djuret pa de villkor tillsynsvete-
rindren anger under den dvergéngsperiod som
avses 1 kommissionens forordning (EG) nr
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(2536/2005 om o&vergangsbestimmelser vid
verkstidllandet av Europaparlamentets och
rddets forordningar (EG) nr 853/2004, (EG)
Nr 854/2004 och (EG) nr 882/2004 samt
andrande av forordningarna (EG) nr 853/2004
och (EG) nr 854/2004.

De ovan ndmnda uppgifterna enligt 12 § 2
och 3 mom. punkterna 1, 6b och 7 skall
lamnas for ett ar bakéat rdknat frén den
tidpunkt d& djuren sénds till slakt och
uppgifterna enligt punkterna 5 och 6a for tre
manader bakét rdknat fran den tidpunkt da
djuren sédnds till slakt. Uppgifterna enligt
punkt 4 skall for hédstar ldmnas for sex
manader bakédt och for andra djur for tre
manader bakét rdknat fran den tidpunkt da
djuren sénds till slakt. Dock for fjaderfd skall
uppgifterna enligt punkterna 4, 5 och 6a
lamnas for livstiden av partin som sénds.

14§
Bokforing over att uppgifter har ldmnats

Primérproducenten skall fora bok over att
de uppgifter som avses i 11-13 § har ldmnats
och &ver de uppgifter som har levererats.
Priméarproducenten skall spara bokforingen i
minst ett ar.

6 kap.
Krav pa vattnets kvalitet
15§
Allmdnna krav pa vattnets kvalitet

Det vatten som pé ett primarproduktions-
stille anvdnds som dricksvatten for djur
avsedda for livsmedelsproduktion, i vatten-
bruk, for bevattning, rengoéring och avkylning
av primirprodukter samt for tvétt och ren-
gdring och skoljning av ytor, anldggningar
och redskap pa primérproduktionsstéllet skall
vara rent. Vattnet far inte ha sddan frim-
mande lukt eller smak eller innehalla mik-
roorganismer, parasiter eller frimmande dm-
nen i sddana méngder som kan &ventyra
sikerheten for primdrprodukterna och de
livsmedel som fis av dem.

De i detta kapitel ndmnda kraven géller
ocksa sno, is och énga.

16 §

Undersokning av vatten som anvinds for
bevattning, avkylning och rengoring

For direkt bevattning av sddana delar av
vixter och svamp som &r avsedda som
livsmedel och som dts som sddana far endast
anvandas vatten som har analyserats &tmin-
stone 1 frdga om Escherichia coli och
enterokocker och vars firg och lukt samt nir
det géller naturliga ytvatten dven forekomsten
av cyanobakterier har beddmts organolep-
tiskt.

For foljande &ndamal far endast anvéndas
vatten som har analyserats i frdga om
Escherichia coli och enterokocker och vars
farg och lukt har beddmts organoleptiskt:

1) rengoring av och direkt nedkylning med
vatten av vixtdelar som &r avsedda som
livsmedel,

2) rengoring och skoljning av ytor, anldgg-
ningar och redskap som kommer i kontakt
med animaliska primarprodukter,

3) renglring av dgg som levereras till en
livsmedelslokal for att anvidndas som ravara
for dggprodukter, och

4) nedkylning av fiskeriprodukter som sker
pa vattenbruksanldaggning.

Det krav som avses i 2 mom. punkt 2 géller
dock inte vatten som anvidnds ombord pa
fiskefartyg eller pa vattenbruksanldggning.

Om det finns skil att misstinka att vatten
som avses i 1 och 2 mom. innehdller andra
faktorer som kan &dventyra sdkerheten for
primédrprodukter och de livsmedel som fis av
dem, skall vattnet undersokas dven i fraga om
dessa faktorer.

De undersokningarna som avses i denna
paragraf fran och med den 1 januari 2008
utforas i ett laboratorium som avses i 39 § 2
mom. i livsmedelslagen. En organoleptisk
beddmning av vattnet kan dock goras pa
primérproduktionsstillet.

17 §

Undersokningsfrekvens samt bedomning och
bevaring av undersokningsresultaten

De undersokningar som avses 1 16§ 1
mom. skall genomforas atminstone med tre
ars mellanrum pé ett prov som representerar
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det vatten som skall anvéndas for bevattning.
Om det i vattnet konstateras Escherichia
coli-bakterier 1 en méngd som dr hogre dn 300
kbe/100 ml, enterokocker i en miangd som é&r
storre dn 200 kbe/100 ml, avvikande férg eller
lukt eller massforekomst av cyanobakterier
skall priméirproducenten inleda atgérder for
att forbattra vattnets kvalitet.

De undersokningar av vatten som avses i
16 § 2 mom. skall utforas innan vattnet tas i
bruk pé ett prov som representerar det vatten
som anvinds. Vid bedomningen av resultaten
av de undersdkningar som avses ovan i 16 §
2 och 4 mom. skall de kvalitetskrav och
kvalitetsrekommendationer iakttas som géller
sadant vatten som avses i 1 § punkt 3 i social-
och hilsovardsministeriets forordning om
kvalitetskrav pa och kontrollundersokning av
hushéllsvatten i sma enheter (401/2001). Efter
att vattnet har tagits i bruk skall vattnets
kvalitet analyseras regelbundet, atminstone
med tre ars mellanrum. Om vattnet inte fyller
kvalitetskrav, maste primérproducenten in-
leda atgérder for att forbattra vattnets kvalitet.

Primérproducenten ansvarar for att de
nodvéndiga undersdkningarna av vattenkva-
liteten har utforts. Primérproducenten skall
spara intyget Over den undersdokning vid
ibruktagande som avses i 2 mom. pad ett
bestaende sitt. Intygen Over de Ovriga un-
dersokningarna som avses i 16 § skall for-

Helsingfors den 16 februari 2006

varas 1 minst tio ar. Intygen skall pa begéiran
foretes tillsynsmyndigheten.

7 kap.

Branschspecifika krav om primér-
produktion

18 §
Byggnadstekniska och funktionsmdssiga krav

Bestammelser om byggnadstekniska och
funktionsmaissiga krav i friga om primérpro-
duktionsstdllen inom olika branscher finns i
bilagorna 2-5 till denna forordning.

8 kap.
Sérskilda bestimmelser
19 §
Ikrafitrddande och overgdngsbestimmelse

Denna forordning trdder i kraft den 1 mars
2006. Forordningens 8 § 2 och 3 mom. trader
dock i kraft forst den 1 mars 2007.

Efter att forordningen har tritt i kraft
tillimpas forordningens 12 och 13 § endast pa
fjdderfd. Om tillampningen av dessa para-
grafer pa andra djurarter foreskrivs separat.

Jord- och skogsbruksminister Juha Korkeaoja

2 895029/22

Veterindrinspektor Joanna Kurki
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BILAGA 1 Bokforing av sarskilda faktorer

KAPITEL 1 BOKFORINGSKRAV SOM GALLER ALLA PRIMARPRODUCENTER

1.

Primérproducenten skall i sin bokforing i enlighet med 9 § i denna forordning ange
uppgifter om minst foljande faktorer till den del de géller priméarproduktionen i fraga:

a)

b)

9)

foder som har getts till djurarter och -grupper, sjalvtillverkat foder medraknat

- namn pa det foder som har anvants samt fodrets tillverkare

- fodrets ink&psdag och leverantor

- tidpunkten nar man har slutat anvanda fodret i sadana fall dar fodret har ka-
renstid

veterinarmedicinska preparat eller annan behandling som djuret fatt, datum for

behandlingarna samt karenstider

- anvanda lakemedel, samt mangden ldkemedel, datum nar ldkemedlet har
getts och karenstider

- eventuella andra behandlingar och datumen foér dem

- veterindrens diagnoser

forekomst av sadana sjukdomar som kan inverka pa sakerheten i fraga om livs-

medel som fas fran djur, véxter eller svampar

- forekomst av djursjukdomar samt vaxtsjukdomar och skadedjur som kan
inverka pa livsmedelssakerheten

anvéndning av vaxtskyddsmedel och biocider
- anvénda véxtskyddsmedel och biocider, deras mangder och doseringsdatum

prover fran djur, véaxter och svamp eller andra prover for diagnosandamal, som ar

av betydelse for livsmedelssakerheten

- uppgifter om provtagningen och undersokningsfynd géllande prov som ta-
gits pa primarproduktionsstallet och andra prov som primarproducenten har
fatt veta om

utredningar 6ver undersdkningar och inspektioner av djur och primarprodukter

- resultat av kottbesiktningar

- uppgifter om provtagningen och undersékningsfynd fran andra laboratorie-
undersokningar an de som avses i punkt e, som tagits pa primarproduktions-
stallet och andra prov som primarproducenten har fatt veta om, t.ex. vatten-
och ramjélksundersokningar och undersokningar for kontroll av fraimmande
amnen

- undersokningar av djurs halsotillstand och halsovard for djur

- inspektioner som med stod av livsmedelslagen och lagen om djursjukdomar
gjorts pa primarproduktionsstallet

- begrénsande foreskrifter som givits med stod av lagen om djursjukdomar
och myndighetsféreskrifter som givits med stéd av livsmedelslagen

uppgifter om djur och primérprodukter

- uppgifter om nétkreatur, svin, far och getter som har tagits emot pa ett pri-
marproduktionsstalle eller som levererats till slakt eller négot annat stalle
fran primarproduktionsstéllet enligt bestimmelserna namnda i 2 § 6 mom.
till denna férordning
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andra djur som har tagits emot pa ett primarproduktionsstalle, deras antal
och eventuell identifieringsmarkning, djurens ursprung (primarproduktions-
stéllets eller leverantdrens namn eller beteckning, kommunen dér frilevande
vilt fangats) fodelsedatum och ankomstdag eller datum och tidpunkt gél-
lande fangst eller datum gallande upptagning

art och ursprungsomrade for fiskeriprodukter som fangats eller upptagits
uppgifter om andra djur an notkreatur, svin, far och getter som skall sandas
till slakt eller ndgon annanstans, deras antal och identifieringsmérkning,
destination och datum nér djuret sénts

andra primarprodukter som har overlatits fran primarproduktionsstallet, de-
ras mangd, dverlatelsedatum och destination eller kopare

observationer av sadana miljofaktorer och andra faktorer som kan inverka nega-
tivt pa primarprodukterna eller pa kvaliteten hos de livsmedel som fas av dem

uppgifter om temperaturuppféljning da hanteringen av priméarprodukterna
forutsatter kontroll av temperaturen.

KAPITEL 2 BOKFORINGSKRAV SOM GALLER GARDAR MED FJADERFA

2.

Primarproducenten som levererar fjaderfa till slakterier eller sma slakterier skall utover
de faktorer som nd&mns i 1 kap. fora bok over foljande faktorer:

1)
2)

3)

bortfall under uppfddningstiden,

utvecklingen under produktionstiden av vikten hos faglar som fods upp for kott-
produktion och

utvecklingen av foderkonsumtionen och, med undantag for vattenfaglar, av vat-
tenkonsumtionen i fraga om faglar som fods upp for kottproduktion.

| fraga om fjaderfa skall sdsom uppgifter om djurens ursprung enligt 1 kap. punkt g
uppgifter om bade ursprungsgarden och klackeriet antecknas.
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BILAGA 2 Séarskilda krav for mjolkproduktionsenheter

1.

Bestammelser om krav som galler mjolkproduktionsenheter finns ocksa i artikel 3 och
kapitel 1 avsnitt IX i bilaga Il till hygienférordningen om livsmedel av animaliskt ur-
sprung.

I denna bilaga avses med

1)  mjolk som uppvisar forandringar ramjolk som i en organoleptisk bedémning eller
med den metod som beskrivs i de internationella standarderna for mjélkningsan-
laggningar eller med en motsvarande metod konstateras avvika fran normal ra-
mjolk,

2)  kolostrum mjélk som ett djur producerar inom fyra dygn efter kalvning, och

3)  automatisk mj6lkning mjélkning som sker utan ménniskans direkta aktivitet.

KAPITEL 1 KRAV SOM GALLER DJUR

3.

Djur som anvands for mjolkproduktion skall hallas rena. Primarproducenten skall stan-
digt kontrollera att djuren &r rena och att djuren uppfyller de halsokrav som anges i ka-
pitel 1 avsnitt IX i bilaga Il till hygienférordningen om livsmedel av animaliskt ur-
sprung.

KAPITEL 2 KRAV PA LOKALER OCH UTRUSTNING

A. BYGGNADER FOR MJOLKPRODUKTION

4.

10.

I byggnader for mjolkproduktion skall det finnas utrymmen for djurhallning, mjolkning
samt avkylning och forvaring av mjolk. Byggnader for mjolkproduktion skall hallas
rena och i gott skick. I lokalerna far inte sadant foder eller andra amnen eller redskap
forvaras som kan forsvaga mjolkens livsmedelshygieniska kvalitet.

Lokalerna skall rengoras och desinficeras utan att rengérings- eller desinfektionsmedel
hamnar i mjolken.

I byggnaden skall det finnas lampliga utrymmen for forvaring av stddredskap, rengo-
rings- och desinfektionsmedel, bekdmpningsmedel samt veterindrmedicinska lakemedel
och andra &mnen som anvénds for behandling av djur.

Passager i djurhaliningslokaler skall hallas snygga och gdédselrannorna skall rengoras
regelbundet. Bas och kattar skall hallas torra och vid behov skall torrstré anvandas i
dem. I djurhallningslokaler far svin eller fjaderfa inte hallas i samma lokaler som djur
som producerar mjolk.

Det skall finnas lampliga utrymmen for rengdring av anordningar och utrustning som
anvéands for mjolkning samt avkylning, forvaring och annan hantering av mjolk. Det
skall finnas tillgang till tillrackliga méangder vatten for rengoringen.

I lokalerna skall man sorja for bekdmpningen av insekter, gnagare och andra obehdriga
djur.

For dem som arbetar i lokalerna eller besoker dem skall det finnas rum och utrustning
for tvétt av hander och skodon samt for forvaring av skyddsklader.
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B. MJOLKNINGSPLATSEN

11. Mjodlkningsplatsen skall vara tillrackligt rymlig sa att mjolkningen kan utféras hygie-
niskt. | fraga om konstruktion och ytmaterial skall mjélkningsplatsen vara sadan att den
latt kan hallas ren. Exkrementer och avfall skall effektivt kunna avlagsnas fran mjolk-
ningsplatsen. Skadedjur och andra obehériga djur pé mjolkningsplatsen skall bekampas.
Mijolkningsplatsen skall ha tillracklig belysning sa att djurens halsotillstand och renhet
kan bedomas och mjolkningen kan utféras hygieniskt. Mjolkningsplatsens ventilation
skall vara tillrackligt effektiv och planerad sa att mjélkningen kan ske pa ett hygieniskt
satt.

12.  Om kor mjolkas nagon annanstans an i de lokaler dar djur halls skall for mjolkningen
finnas en sarskild mjclkningsstation som endast far anvandas for verksamhet som
anknyter till mjolkning.

13.  Mjolkningsplatsen skall hallas ren och i gott skick. Passager till mjélkningsplatsen skall
hallas rena sa att djur som skall mjolkas, personer som utfér mjolkningen och mjolk-
ningsutrustningen inte for med sig smuts till mjolkningsplatsen i sddana mangder att
mjolkningshygienen dventyras.

C. AVKYLNINGS- OCH FORVARINGSRUM FOR MJOLK

14.  Rum for kylning och forvaring av mjolk (mjolkrum) skall uppfylla féljande krav:

a)  mjolkrummet far inte vara i direkt forbindelse med djurhaliningslokalerna eller
andra lokaler varifran smuts kan overforas till mjolkrummet. Mjolkrummet skall
avskiljas fran sadana lokaler genom ett mellanrum och tva stangbara dorrar eller
med en dorr, och i detta fall far luftstrommen inte ga fran de smutsiga platserna
mot mjolkrummet. De gardar som fore den 1 mars 2008 upphor med mjélkpro-
duktion kan med tillsynsmyndighetens tillstand &dven ha andra tekniska IGsningar
om detta inte medfor livsmedelshygienisk olédgenhet,

b)  lokalerna far endast anvandas for verksamhet som hanfor sig till hantering av
mjolk och mjdlkningsredskap. Mjolken skall fram till uppsamlingen forvaras i
dessa utrymmen,

c) lokalerna skall vara latta att halla rena och ha tillracklig ventilation och belysning,

d) avlagsnandet av avloppsvatten skall vara ordnat pa ett effektivt satt, och

e)  vaggar, golv och inredning skall vara latta att halla rena och tillverkade av hallba-
ra material.

15.  Avkylnings- och forvaringsrummen for mjolk skall hallas rena och i gott skick. Passa-
gerna till avkylnings- och forvaringsrummen for mjolk skall hallas tillrackligt rena sa att
smuts inte i onddan fors in i rummen.

D. ANORDNINGAR OCH UTRUSTNING FOR HANTERING AV MJOLK

16.  Anordningar och utrustning for hantering av mjolk som har varit i beréring med mjolk
skall efter rengdring och desinfektion skdljas med vatten som uppfyller kraven i 16 och
17 § i denna férordning. Efter att utrustningen och tanken har rengjorts och desinficerats
skall man se till att skdljvattnet rinner ut fran dem.

17.  Man skall sékerstélla att mjolkmaskinen fungerar och ar i gott skick genom att enligt
behov och regelbundet underhalla och testa den, dock atminstone med tre ars mellan-
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rum. Intyg Over testen skall sparas pa primarproduktionsstéllet i minst tio ar och pa be-
géran foretes for tillsynsmyndigheten.

KAPITEL 3 HYGIEN VID MJOLKNING OCH HANTERING AV MJOLK

18. Vid mjolkning skall foljande hygienkrav iakttas:

a)
b)

9)

genast fore och under mj6lkningen far inget sadant arbete utféras pa mjolknings-
platsen som kan inverka negativt pa mjolkens livsmedelshygieniska kvalitet,

fore mjolkningen skall spenar och vid behov juver och nérliggande delar rengdéras
samt vid behov noggrant torkas efter rengéringen. De redskap som anvands for
rengdringen skall hallas rena och i gott skick,

produkter for spendoppning far anvandas endast omedelbart efter mjélkningen,
silfilter i mjélkningsutrustningen skall bytas ut innan mjélkningen inleds och vid
behov under mjélkningen,

personer som deltar i mjélkningen och hanteringen av mjélken skall tvatta han-
derna innan mjolkningen inleds och halla dem rena under mjélkningen. Sar pa
hénderna skall tdckas med vattentata bandage eller handskar,

djur som uppvisar symptom pa juverinflammation eller andra sjukdomar i juvret
eller nagon sjukdom som kan overforas till manniskan via mjolken eller vilkas
mjolk kan innehalla rester av medicinering samt djur som mjélkar kolostrum skall
mjolkas sist eller med en sérskild mjolkningsmaskin eller for hand eller med ut-
rustning som rengors omedelbart efter mjélkningen av dessa djur, och

kolostrum skall mjélkas skilt fran annan mjolk som skall anvandas som livsmedel
och far inte blandas i annan mjolk. Kolostrum fran olika mjélkningsomgangar far
blandas ihop inom hogst 24 timmar fran mjolkningen.

19.  Mijolk far inte frysa till pa ett primarproduktionsstalle. Kolostrum fér dock frysas pa ett
primarproduktionsstélle med iakttagande av de krav i fraga om nedfrysning som anges
separat.

KAPITEL 4 YTTERLIGARE KRAV SOM GALLER AUTOMATISK MJOLKNING

Utrustningen och verksamheten vid ett primarproduktionsstélle som anvénder sig av automa-
tisk mjolkning skall utdver vad som bestams ovan i denna bilaga dven uppfylla foljande krav:

20. Enanl&ggning for automatisk mjolkning skall ha ett system som

a)
b)

c)

sjalvstandigt upptacker och separerar mjolk som uppvisar forandringar fran sadan

mjolk som &r avsedd att anvandas som livsmedel (separeringssystem),

pa forhand kan ta emot uppgifter som matas in om djur vars mjélk separeras fran

6vrig mjolk, t. ex. om medicinerade djur och om djur som just har kalvat, och

som lagrar uppféljningsuppgifter om

- tekniskt misslyckande av rengéringen av mj6lkningsanlaggningen och an-
ordningarna for avkylning och forvaring av mjolk, sasom utebliven reng6-
ring, avsaknad av rengoringsmedel och fel temperatur pa vattnet,

- all mjolk som har separerats, skilt angivna for olika djur, och

- huruvida ett separeringssystem for mjolk som uppvisar fordndringar &r i an-
vandning eller inte.

21. 1 mjélkningsanlaggningar som tas i bruk efter den 1 januari 2008 skall separering som
avses ovan i punkt 20 a basera sig pa metoder som beskrivs i internationella standarder
for mjolkningsanlaggningar eller motsvarande metoder.
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22.

23.

24,

25.

26.
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Primarproducenten skall regelbundet félja upp rengdringen av spenar for att forsakra sig
om att rengdringen ar tillrackig.

Primarproducenten skall forvara de uppgifter som avses i punkt 20 ¢ och féra bok dver
uppfoljning av rengoéring enligt punkt 22 och de iakttagelser som gjorts under uppfolj-
ningen. Pa basis av denna bokforing skall priméarproducenten bedéma utvecklingen av
foljande faktorer:

a)  separering av den mjolk som mjélkningsutrustningen sjélvstandigt konstaterat att
uppvisa forandringar och den mjélk som pa férhand programmerats att bli separe-
rad,

b)  tekniskt misslyckande av rengdringen av mjolkningsutrustning och utrustning for
nedkylning och férvaring av mjolk, och

C)  rengoring av spenar.

Primarproducenten skall vid behov genast vidta korrigerande atgarder for att sékerstélla
att mjolk som uppvisar férandringar inte anvands som livsmedel och att de rengérings-
atgarder som avses i punkt 23 b-c ar tillrackliga. Korrigerande atgarder skall bokforas.

Mijolkningsutrustning som kommer i beréring med mjolk skall rengéras minst tre ganger
per dygn. Utrustningens silfilter skall bytas minst tre ganger per dygn.

I ramjolk som overlats fran ett primarproduktionsstalle skall utéver vad som anges i av-
snitt IX kapitel I punkt 111 i bilaga 111 till hygienférordningen om livsmedel av anima-
liskt ursprung undersdkas totalkoloniantal, dessutom antalet somatiska celler och frys-
punkten for att konstatera vattentillskott minst en gang i manaden under ett halvt ars tid
efter det att primarproduktionsstéllets forsta automatiska mjélkningsutrustning har tagits
i bruk. Vid bedémningen av totalkoloniantalet och antalet somatiska celler skall kraven i
hygienférordningen om livsmedel av animaliskt ursprung iakttas. Beddmningen av
fryspunkten skall grunda sig pa den normala fryspunkten for komjolk, dvs. -0,520 °C.

KAPITEL 5 UPPSAMLING AV MJOLK

27.

Nar mjolk fors 6ver i en transportbehallare for transport till en anlaggning far tempera-
turen hos den mjolk som overfors vara hogst +6 °C. | enskilda fall far man dock till
transportbehallaren dverfora mjolk vars temperatur ar hogst +10 °C, forutsatt att tempe-
raturen hos den mjolk som &r i transportbehallaren inte pa grund av detta 6verstiger +6
°C.
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BILAGA 3 Séarskilda krav for fiskefartyg och vattenbruksanléaggningar

1.

Bestammelser om krav som géller fiskefartyg och vattenbruksanlaggningar finns ocksa i
artikel 3 och bilaga Il avsnitt VIII till hygienférordningen om livsmedel av animaliskt
ursprung.

I denna bilaga avses med

1) rensning avlagsnande av fiskens innanmate. Rensning kan ocksa innehalla fjall-
ning, avlagsnande av huvudet eller galarna, fldende och avlagsnande av fenor,

2) fiskeriproduktparti fiskeriprodukter som fangats eller odlats under en tldsperlod
av en viss langd och som har sitt ursprung i likadana forhallanden (bl.a. miljofor-
hallanden, utfodring) och som hér till samma arter;

3) odlade fiskeriprodukter fiskar och kraftor som odlas i en vattenbruksanldggning
samt alla utvecklingsfaser av dem, kdnsceller medréaknade.

KAPITEL 1 SARSKILDA KRAV SOM GALLER DIOXIN

3.

Fiskeriprodukter, som kommer fran Finland eller OsterSJoomradet och vilkas dioxinhalt
overskrider de hogsta tillatna dioxinhalterna som anges i bilagan till kommissionens
forordning (EG) nr 2375/2001 om andring av _kommissionens forordning (EG) nr
466/2001 om faststéllande av hogsta tillatna halt for vissa fraimmande amnen i livsmedel
far inte levereras till andra medlemslander inom Europeiska unionen, med undantag for
Sverige.

Foljande fiskeriprodukter fran Ostersjon eller Ostersjdomradet som vid matningar kon-
staterats underskrida de maximala halterna av dioxin enligt bilagan till radets férordning
(EG) nr 2375/2001 kan dock levereras till alla medlemslander i Europeiska unionen:

1. Odlad fisk
regnbagslax (Oncorhynchus (Salmo) mykiss)
roding (Salvelinus alpinus)
sik (Coregonus lavaretus)

2. Vild fisk

a) Fisk fran insjoomraden
abborre (Perca fluviatilis)
géadda (Esox lucius)
g0s (Stizostedion lucioperca)
nors (Osmerus eperlanus)
lake (Lota lota)
sikldja (Coregonus albula)
roding (Salvelinus alpinus)
sik (Coregonus lavaretus)
mort (Rutilus rutilus)
lax fran Teno & (Salmo salar)

b) Fisk fran havsomraden
abborre (Perca fluviatilis)
gadda (Esox lucius)
flundra (Platichthys flesus)
skarpsill (Sprattus (Clupea) sprattus)
gos (Stizostedion lucioperca)
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lake (Lota lota)

sikléja (Coregonus albula)

sik (Coregonus lavaretus)

stromming (Clupea harengus membras), som hor till storleksklass 6* eller ar av
mindre storlek an sa

mort (Rutilus rutilus)

torsk (Gadus morhua)

*enligt kommissionens forordning (EG) nr 2495/2001 har stromming i storleksklass 6
en vikt pa 23 - 31 g eller styckeantalet per kg ar 33 - 44.

KAPITEL 2 DOKUMENT OCH MARKNING AV FORPACKNINGAR

5.

Om storleksklassificering av stromming och markningar i anslutning till den bestams i
radets forordning (EG) nr 2406/1996 om faststallande av gemensamma marknadsnor-
mer for saluforing av vissa fiskeriprodukter.

De fiskeriprodukter som sands fran ett fiskefartyg eller en vattenbruksanlaggning skall
atfoljas av ett dokument av vilket framgdr féljande uppgifter: leveransdatum, fiskeripro-
duktens namn, uppgifter som anger parti (artnamn, datum for fangst eller upptagning av
fisk), uppgift om méangden dioxin i fiskeriproduktpartiet underskrider den maximala
mangd som har faststallts for dioxin, mangden av fiskeriprodukter, strémmingars stor-
leksklasser enligt radets forordning (EG) nr 2406/1996, namnet pa den fiskare som san-
der fiskeprodukterna, hans adress och fiskefartygets |dent|f|er|ngsuppg|fter eller vatten-
bruksanlaggningens namn och adress samt namn och adress for den primarproducent
som tar emot fiskeriprodukterna. Dokumenten skall numreras eller vara identifierbara pa
nagot annat sétt.

Bestammelser om mérkning av férpackningar och dokument i fraga om fiskeriprodukter
finns ocksa i radets forordning (EG) nr 104/2000 om den gemensamma organisationen
av marknaden for fiskeri- och vattenbruksprodukter och i kommissionens forordning
(EG) nr 2065/2001 om faststéllande av tillampningsforeskrifter for radets férordning
(EG) nr 104/2000 betraffande konsumentinformation inom sektorn for fiskeri- och vat-
tenbruksprodukter.

KAPITEL 3 KRAV SOM GALLER FISKEFARTYG OCH HANTERING AV

10.

11.

FISKERIPRODUKTER PA FISKEFARTYGEN

Lokaler, redskap, anordningar och karl som ar i kontakt med fiskeriprodukter, och som
anvands for fangst, hantering, forvaring och transport av fiskeriprodukter skall hallas
rena och i gott skick och desinficeras vid behov. Rengoéring och eventuell desinficering
skall ske efter att fiskeriprodukterna lossats. Anordningar, redskap och karl skall foérva-
ras i rena stallen skyddade mot damm och annan nedsmutsning sa att de inte forsamrar
den livsmedelshygieniska kvaliteten hos fiskeriprodukter.

Det skall finnas en &ndamalsenlig plats for forvaring av stadredskap, tvatt- och desinfek-
tionsmedel samt bekdmpningsmedel.

Bekampning av skadedjur som é&r en risk for livsmedelssakerheten skall féretas nér det
ar nodvandigt.

Sadana fiskeriprodukter som har tagits upp déda far anvandas som livsmedel forutsatt
att den livsmedelshygieniska kvaliteten inte har férsdmrats.



12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Nr 134 443

Den is som anvands till avkylning av fiskeriprodukter skall férvaras sa att den inte ut-
sétts for fororening.

Torsk (Gadus morhua) och lake (Lota lota) skall alltid beddvas och darefter avblodas
omedelbart efter fagsten pa fiskefartyget. Lax (Salmo salar), regnbagslax (Onchoryn-
chus mykiss), havsoring (Salmo trutta m. trutta), insjo6ring (Salmo trutta m. lacustris),
flundra (Platichthys flesus), réding (Salvelinus alpinus), backroding (Salvelinus fontina-
lis), kanadardding (Salvelinus fontinalis), gadda (Esox lucius), gés (Sander (Stizostedi-
on)lucioperca) samt av fisk som véger dver 500 g, sik (Coregonus lavaretus), peledsik
(Coregonus peled) och braxen (Abramis brama) och abborre (Perca fluvialtilis) skall
beddvas och darefter avblodas sa fort som mojligt efter fangsten pa fiskefartyget.

Om de i punkt 13 namnda fiskarna levereras rensade fran fiskefartyget skall de rensas
hygieniskt utan att forsamra de livsmedelshygieniska kvaliteten sa snart som mojligt ef-
ter beddvning och avblodning. Fiskarna skall skoljas efter rensning.

Andra fiskeriprodukter dn sadana som skall forvaras levande skall omedelbart efter
fangst och en eventuell bed6vning, avblodning eller rensning pa fartyget avkylas till
temperaturen for smaltande is, dvs. 0 — +3°C. Temperatur skall kontrolleras, det skall
finnas bokforing over kontrollen och bokforing skall vara tillganglig for tillsynsmyn-
digsheten.

Fiskeriproduktpartier som har fangats eller tagits upp under olika dygn skall hallas at-
skilda fran varandra.

Fiskeriprodukterna far inte innehalla parasiter som konstateras organoleptiskt eller som
forstor den livsmedelshygieniska kvaliteten.

Fiskeriprodukterna far inte frysa till under forvaringen eller transporten.

KAPITEL 4 KRAV SOM GALLER VATTENBRUKSANLAGGNINGAR OCH

19.

20.

21.

22.

HANTERING AV FISKERIPRODUKTER PA VATTENBRUKS-
ANLAGGNINGAR

Bassénger, anlédggningar, utrustning och férvaringskérl som anvénds for odling, upptag-
ning, hantering, forvaring och transport av odlade fiskeriprodukter skall hallas rena och
i gott skick och desinficeras vid behov. Rengéring och eventuell desinficering skalla ske
efter anvéndning. Anordningar, redskap och kérl skall forvaras i rena stéllen skyddade
mot damm och annan nedsmutsning sa att de inte forsamrar den livsmedelshygieniska
kvaliteten hos fiskeriprodukter.

Det skall finnas en andamalsenlig plats for forvaring av stadredskap, tvétt- och desinfek-
tionsmedel, bekdmpningsmedel samt veterindrlakemedel och andra &mnen som anvands
for behandling av odlade fiskeriprodukter.

Bek&dmpning av skadedjur som &r en risk for livsmedelssakerheten skall foretas nar det
ar nodvandigt.

Séadana odlade fiskeriprodukter som har tagits upp déda far inte anvandas som livsme-
del.



444

23.

24,

25.

26.

217.

28.
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Den is som anvands till avkylning av odlade fiskeriprodukter skall forvaras pa det sattet
att den inte utsatts for fororening.

Lax (Salmo salar), regnbagslax (Onchorynchus mykiss), havsoring (Salmo trutta m.
trutta), roding (Salvelinus alpinus), kanadardding (Salvelinus namaycush), backroding
(Salvelinus fontinalis) samt andra odlade fiskar som véager éver 500 g skall beddvas och
darefter avblodas efter upptagningen sa fort som mojligt. Avblodning skall ske hygie-
niskt utan att férsdmna den livsmedelshygieniska kvaliteten hos fiskeriprodukter. Be-
dovning och avblodning skall utforas i en anlédggning eller en livsmedelslokal enligt 13
§ i livsmedelslagen eller pa vattenbruksanlaggningen.

Andra odlade fiskeriprodukter an sddana som skall forvaras levande skall omedelbart ef-
ter upptagning och eventuell bedévning och avblodning avkylas till temperaturen for
sméltande is, dvs. 0 — +3 °C. Temperaturen skall kontrolleras det skall finnas bokfo-
ring éver kontrollen och bokforingen skall vara tillganglig for tillsynsmyndigheten.

Fiskeriprodukter som har tagits upp under olika dygn och i olika odlingsbassanger skall
héllas atskilda fran varandra.

Odlade fiskeriprodukter far inte innehalla parasiter som konstateras organoleptiskt eller
som forstor den livsmedelshygieniska kvaliteten.

Odlade fiskeriprodukter far inte frysas under forvaringen eller transporten.



Nr 134 445

BILAGA 4 Sarskilda krav i fraga om priméarproduktion av dgg

1.  Bestammelser om de sarskilda krav som galler d&ggproduktionsenheter finns ocksa i arti-
kal 3 och i avsnitt X i bilaga 11 till hygienférordningen om livsmedel av animaliskt ur-
sprung.
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BILAGA 5 Sarskilda krav som galler jakt pa frilevande vilt

1.  Bestammelser om krav som galler jakt pa frilevande vilt finns ocksa i artikal 3 ock i av-
snitt IV i bilaga 11 till hygienférordningen om livsmedel av animaliskt ursprung.

2. I denna bilaga avses med frilevande storvilt frilevande storvilt enligt punkt 1.8 i bilaga |
till hygienférordningen om livsmedel av animaliskt ursprung, samt sélar.

3. Bestdmmelserna om frilevande vilt i den allmédnna forordningen om livsmedelshygien
och hygienfoérordningen om livsmedel av animaliskt ursprung tillampas dven pa sélar.

4.  Frilevande vilt skall pa ett hygieniskt satt transporteras till anldaggningen eller ett annat
stalle dar slakt och kottkontroll enligt 43 § livsmedelslagen éar tillaten. Frilevande stor-
vilt far inte transporteras upptravade.

5. Frilevande harar, kaniner och faglar som enligt 13 § 2 mom. punkt 8 levereras till de-
taljhandel skall transporteras pa ett hygieniskt satt.
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Jord- och skogsbruksministeriets meddelande

om jord- och skogsbruksministeriets forordning om certiferat foroknings- och plant-
material

Utférdat 1 Helsingfors den 15 februari 2006

Jord- och skogsbruksministeriet meddelar med stod av 4 § lagen den 25 februari 2000 om
Finlands forfattningssamling (188/2000):

Jord- och skogsbruksministeriet har utfirdat foljande forordning:

JSM:s
foreskrifts-
Férordningens rubrik samling nr utfardat trader 1 kraft

JSMf om certiferat foroknings- och plantma-
terial ..o 9/06 15.2.2006 1.3.2006-
tills vidare

Forordningen har publicerats i jord- och skogsbruksministeriets foreskriftssamling.
Forordningen kan fas frén jord- och skogsbruksministeriets informationstjanstcentral,
(Mariegatan 23, Helsingfors) PB 310, 00023 Statsradet, telefon 020 772 005.

Helsingfors den 15 februari 2006

Jord- och skogsbruksminister Juha Korkeaoja

Overinspektor Tuula Miki-Valkama
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